SPOSTOVANI GOSTI,

veseli nas, da ste za kulinaricno razvajanje izbrali
prav nas.

V Cudovitem ambientu Triglavskega narodnega
parka pod rokami izbranih kmetovalcev in
pridelovalcev nastajajo kakovostni proizvodi, ki

smo jih vkljucili tudi v svojo ponudbo jedi. Veliko

se jih lahko pohvali tudi s certifikatom Bohinjsko/From
Bohinj, ki oznacuje prisotnost lokalnih izdelkov in
sestavin.

Dodatno s tovrstnim sodelovanjem podpiramo
tudi lokalno gospodarstvo, nasa odlicna kuharska
ekipa pa jih spretno umesca v svoje kreacije.

Zelimo vam nepozabno kulinaricno popotovanje!
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IA IACETEK

Vsaka jed v tem sklopu je poklon bohinjskim kmetijam
in njihovi stoletni tradiciji.

Mle¢na dediscina Bohinja .8 2050 € @ @ O
(izbor zorjenih sirov kmetij Gartner, Pr' Prangarék in Pr' Tonejovc,
domaé&a marmelada, orehi)

Suseno na gorskem zraku @ 21,00 € @ @
(selekcija zorjenih mesnin; divjaginska salama, bohinjski préut,
svinjski in goveji narezek, hisne vioznine)

Bohinjski ulov in ¢emaz ©)18,50 € @ @

(carpaccio rdece in bele postrvi, éemazev aioli, postrviji kaviar)

Mohant »signature« dozivetje 16,50 € @ @ @
(Hladna interpretacija avtohtonega bohinjskega sira
Mohant, bazilieni gel, poldehidriran paradiznik)

Zlahtni tatar bohinjskega goveda ¢7.19 2150 € @
(ro¢no sekljano stegno avtohtone bohinjske govedi, kremni
prepelicji rumenjak, viozena rde¢a &ebulg, olje diviega cesna)

Zemeljski tatar z bohinjskih polj 16,50 € O @
(zemeljski tatar z gorskih polj, le¢in tatar s prekajeno papriko,
teksture topinamburja, veganska majoneza z agrumi)

1Z PASE NA KROZNIK

Goveja juha (19 950 €
(&ista juha avtohtone bohinjske govedi, zeliséni zdrobov crocek,
teksture mladega korenja)

Gozdni cappuccino” 9,80 € @
(svilnata juha divjih jurékov, hrustljava ajda, pena krompirja z
domagim maslom kmetije Pr' Tonejovc)

Vrtni velouté @ 850 € @ O @

(zametna kremna juha sezonske botanike, zeliséno olje, hrustljavi viozki)

Kremna rizota s planin 71650 € @

(sezonski pridelki, staran bohinjski sir, domaée maslo kmetije Pr
Tonejovc)

Cika in krompir 19 2250 € @
(hrustljavi sloji maslenega krompirja, konfitirana trgana avtohtona
bohinjska govedina, omaka pe¢ene paprike)

Testenine z dimljeno postrvjo (:37) 2150 € @

(roéno izdelani rezanci, v bukovini dimljen file postrvi, polsuh
paradiznik, mlada $pinaca, biseri postrvjega kaviarja)

BOHINJSKI VRTOVI

Solata z Bohinjskim govedom 710 2350 €
(sezonska mesana solata, soéna trgana govedina avtohtone
bohinjske govedi, sir kmetije Pr' Prangarck, prepeli¢ja jajca,
gor¢iena emulzija)

Ajdova kasa in bohinjska feta ) 21,00 € @ @

(oreskasta ajda, bohinjski slan sir kmetije Pr' Prangarék, sveza
zelenjava, zeliséno olje)

Solata Hotel Bohinj (:37191950 € @
(iceberg solata, staran planinski sir, hisni preliv, zelis¢ni krutoni)

Solata Hotel Bohinj s pis¢ancem (.37.10 20,50 €
(piscangii file, staran planinski sir, iceberg solata, hisni preliv,
zeligéni krutoni)

Z VRHOV IN TOLMUNOV

File Bohinjske postrvi 3 27,50 € @
(file bohinjske postrvi pe¢ene na masly, paradiznikova esenca,
prosojne testenine, postrvji kaviar)

Piscanec v planinskem kipniku 37 28,50 €
(nezen file pis&anca, rahel kipnik bohinjskega sira, sezonske
vrtnine, perutninski demi-glace)

Zarebrnica mle¢nega odojka 3150 € @
(hrustljava zarebernica mleénega odojka, masleni pire,
fermentirana zelenjava, svinjski demi-glace)

Jagnjecja bajadera in dim 03719 3750 € @
(pocasi peceno in stiskano jagnje, konfitiran por, dimljeno korenje,
jognjecja redukcija)

Goveji hrbet in Hollandaise @7 36,50 € @
(zorjen hrbet avtohtone bohinjske govedi, mladi $parglji, krema
zorjenega sira, emulzija z rumenjaki, goveji demi-glace)

Divjacina iz slovenskih gozdov 3850 € @

(jelenov hrbet, hrustliava polenta bohinjske koruze Trdinke,
borovnicev gel, jaboléna ¢ezana)

Vrtni jajcevec in rdeca paprika ® 26,00 € @ O
(peéen jajcevec, mariniran tofu, confit rdece cebule,
esenca paprike)

Cowboy Steak 16,90 € /100 g @

(za dve osebi, pecen krompir, pecena zelenjava)

SLADEK ZAKLJUCEK

Nasa interpretacija gibanice (:37.8)13,00 €
(sladoled iz bohinjske skute, jaboléno maslo, orehov praline,
makov drobljenec, hrustljavo vieceno testo, karamelizirani orehi)

Bela ¢okolada, kava in karamela :37.8) 10,50 €

(mousse bele ¢okolade, kavna meringa, slana karamelna
esenca, lesnikov vafel))

Hruska v hibiskusu ® 1150 € @ O

(mcmdljev mousse, posirana hruska, hibiskusov gel,
mandljev crumble)

Jagodni tiramisu 037 1,00 €
(piskoti, mascarpone mousse z jagodami, jagodna marmelada)

© BOHINISKO/ FROM BOHIN) @ VEGANSKO @) BREZ GLUTENA @ VEGETARIJANSKO

ALERGENI

1. Zita in proizvodi iz njih 2. Raki in proizvodi iz njih 3. Jajca in proizvodi iz njin 4. Ribe in proizvodi iz njih
5. Arasidi in proizvodi iz njih 6. Zmje soje in proizvodi iz njega 7. Mieko in mlecni izdelki ki vsebujejo laktozo
8. Oresdcki in proizvodi iz njih 9. Listna zelena in proizvodi iz nje 10. Gor¢iéno seme in proizvodi iz njega
1. Sezamovo seme in proizvodi iz njega 12. Zveplov dioksid in sulfiti 13. Voleji bob in proizvodi iz njegal
14. Mehkuzci in proizvodi iz njin.

Vse cene so v € in vsebujejo DDV. Cenik velja od 19.4.2026.



